A GRIGNOTER:

PLANCHE MIXTE DE CHARCUTERIE & FROMAGES 22€
Jambon cru, cornichons, chévre, Tomme de Savoie, Brie, Comté...

Anchoiade du Luberon 18€
Servi avec ses légumes croquants

Pissaladiére Maison aux oignons confits 9€
Anchois et olives noires de Provence

INTERNATIONAL /FRENCH / PROVENCAL FOOD:

e Burrata crémeuse & tomates anciennes coeur de boeuf 18€
Basilic frais, huile d’'olive de nos voisins Lourmarinois

¢ Salade Grecque de la Bastide 16€
Concombre croquant, Fetq, olives, tomates, poivrons et herbes fraiches

¢ Melon & jambon Serrano affiné 20€
Fraicheur estivale et fines tranches ibériques (& partir de juillet)

e Carpaccio de truite fumée, petite salade aux herbes 22€
Citron, jeunes pousses et huile parfumée

e César ala Romaine & poulet réti 21€

Salade romaine, volaille snakée minute, parmesan affing,
croutons dorés et sauce César maison

o Demandez le Plat ou la Tarte salée du jour

DESSERTS:

Fait maison:
e TIRAMISU gourmand de La Bastide 12€
e Tarte tatin du moment 10€

e Pot de glace artisanale « Philippe FAURE » maitre glacier
chocolat noir/caramel salé [vanille 7€
framboise / mangue

Les léegumes, herbes et fruits de saison proviennent des producteurs de la région.

Nos viandes sont d'origine France.
Des plats peuvent contenir des allergenes ( gluten, ceufs, crustaceés, poisson, lactose,
arachide, sésame, fruits a coque ).
Merci de demander conseil.

Bon appétit !



- VIN AU VERRE 3 COULEURS:
e 10CL

VINS ROSES: 75 cl
e les Jardinettes - Luberon Bio 2025
e Chdateau St Pierre de Mejan 1118- Luberon bio 2025
@+ Chateau Constantin cuvée ORIGINE 2025
¢ Rosé Petillant St Pierre de Mejan- Luberon bio 2025

VINS BLANCS:

¢ Les Jardinettes - Luberon Bio 2025 28€

¢ Domaine de Marie n°1 - Luberon 2023

¢ Maison Regnard Chabilis “Saint Pierre” 2023

e Pouilly fumé “La Doucette” - Loire 2023

e Sancerre “La Poussie” 2023

e Chateau St Pierre de Mejan 1118 - Luberon 2024

§ VINS ROUGES:

, ¢ Chateau de la Verrerie- Hautes Colliens Bio - Luberon
2020- 75cl-

e Chateau de la Verrerie- Hautes Colliens Bio - Luberon
2020 -50cl-

e Chateau St Pierre de Mejan La Chappelle 2021

e Chdateau St Pierre de Mejan 1118 - Luberon 2024
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- e Coupe de champagne

| BIERE ARTISANALE LA SERPENTINE

e Biére blonde
e Biére blanche

SOFTS:
e Soda [ jus de fruits:

e Bouteille d'eau gazeuse:
¢ Bouteille d'eau plate:
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